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Obstexperten zu Besuch

Sie kennen sich aus mit Bestimmung und systematischer Einteilung der Obstsorten. Und ent-
decken doch immer wieder Neues. Einmal im Jahr treffen sich die Thiringer Pomologen zum
Austausch in interessanten Regionen — diesmal in der Hohen Schrecke.

Auf dem Wanderparkplatz am Ortsein-
gang von Hauteroda ist.an diesem Sams-
tagmorgen Anfang September kein Platz
mehr frei. Hier und dort gibt es ein gro-
Res Hallo — viele kennen sich. Jemand hat
ein provisorisches kleines Friihstiick-Buf-
fet aufgebaut. Es gibt Kaffee und Tee aus
groflen Thermoskannen. Nachdem sich
alle gestarkt haben, heifit Ingo Rintisch
seine Giste willkommen und erklart kurz
den Tagesablauf. Rintisch ist Leiter einer
Baumschule in Herbsleben und wie die
meisten, die sich hier zusammenfinden,
Mitglied im Thiringer Pomologen-Ver-
ein. Die Pomologie ist die Lehre der Obst-
sorten und des Obstbaus. Der Name geht
auf den lateinischen Namen Pomona, die
Gottin der Gartenfriichte zuriick. Einmal
im Jahr treffen sich die Vereinsmitglieder
zu einem gemeinsamen Ausflug in Thi-
ringen. Diesmal hat sich der Verein hier-
fiir die Hohe Schrecke ausgesucht. Viele
sind zum ersten Mal hier.

Seltene Kirschsorten

Zu Fuf$ geht es zundchst zum nahe ge-
legenen Ochsenberg. Ende 2019 wurden
hier im Auftrag der Naturstiftung David
80 junge Kirschbaume angepflanzt. Ingo

Rintisch erkliart die Besonderheiten der
kleinen Kirschbaumplantage. Es handelt
sich um seltene Kirschsorten, wie sie zum
Teil nur hier in der Hohen Schrecke vor-
kommen. Die Exkursionsteilnehmer be-
schauen die Baume mit fachméannischen
Blicken. Und schon bald entspinnt sich
eine rege Diskussion iiber die richtige
Pflege und Zucht von Kirschbaumen. Be-
griffe wie 8oer Béden, Unterlagen oder
Wickelmannschutz bleiben fiir den Au-
Renstehenden zunichst unverstiandlich.
Doch auf dem Weg zur nichsten Station
der Wanderung bietet sich reichlich Gele-
genheit, etwas mehr tiber die Kunst der
Obstbaumzucht zu lernen. Eine Sache
wird im Gesprich sehr schnell deutlich:
Insgesamt gibt es viel mehr Obstsorten
als wir aus den Supermarktregalen ken-
nen. Wer hitte zum Beispiel gedacht,
dass man allein in der Hohen Schrecke
weit {iber 50 verschiedene Siiflkirschsor-
ten finden kann? Und jede dieser Sor-
ten hat einen ganz eigenen Charakter,
unterscheidet sich in Form, Farbe, Fes-
tigkeit und nicht zuletzt im Geschmack.
Uber das Thema Geschmack kénnen sich
Pomologen so ausgiebig und mit einem
dhnlich umfassenden Arsenal an Begrif-

fen austauschen, wie Weinkenner t{iber
verschiedene Weine. Egal ob es dabei um
Kirschen, Birnen oder Apfel geht.

Von dufReren

und inneren Werten

Jeder, der schon einmal einen Apfel am
Wegrand gepfliickt hat, kennt wahr-
scheinlich das Geftihl: Der Apfel tragt
vielleicht schon ein paar Druckstellen
und hat meist keine Idealmafie — aber er
schmeckt intensiv nach Apfel. Allein in
Deutschland gibt es tiber 2.000 verschie-
dene Apfelsorten. Doch im Supermarkt-
regal sucht man diese Vielfalt meist ver-
geblich. Nur sieben Hauptsorten werden
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in Deutschland regelmifig im Handel
angeboten. Sie alle wurden auf ein ein-
heitliches Maf geziichtet, damit sie leicht
zu ernten sind und vor allem méglichst
lang jung, frisch und strahlend aussehen.
Doch diese Bilderbuchipfel schmecken
dann oft auch ein wenig langweilig.

Vielen Pomologen, wie Gerd Ulm, lie-
gen die alten Obstbaumsorten am Her-
zen. Nicht nur, weil sie besser schmecken,
sondern weil sie oft eine lange Geschichte
haben. Viele Sorten gibt es schon seit
weit tiber 100 Jahren. Das Wissen um sie
ist ein kulturelles Erbe, das es zu bewah-
ren gilt. Dem Pomologen aus Neustadt im
Harz geht es wie vielen hier - sie wurden
bereits frith mit der Leidenschaft fiir den
Obstbau angesteckt. Bei Gerd Ulm war es
der Grofivater, der zahlreiche Obstbiume
hatte und den Enkel nach der Schule mit
auf die Streuobstwiese nahm.

Riickkehr zur alten Liebe

Spiter absolvierte Gerd Ulm eine Lehre im
Gartenbau, spezialisierte sich auf Obstan-
bau. Doch dann kam die Liebe dazwi-
schen. Er wechselt den Beruf, arbeitet viele
Jahre in einem Autohaus. Erst jetzt im Ru-
hestand kann er sich wieder voll und ganz
seiner alten Leidenschaft widmen. Vor ei-
nigen Jahren erwarb er eine vier Hektar
grofie Streuobstwiese. Seitdem vermark-
tet er seine eigenen Apfel. Wirtschaftlich
ist das Geschift nicht. Wichtiger sei ihm,
dass er es immer wieder schaffe, junge
Leute fiir die Obstbaumzucht zu begeis-
tern. ,Als ich vor sieben Jahren dem Po-
mologenverein beigetreten bin, da habe
ich mit meinen tber 50 Jahren den Alters-
durchschnitt nach unten gesprengt*, er-
innert er sich: ,Es freut mich, dass heute
auch jungen Menschen Mitglieder sind.
Zu ihnen gehért Tom Leukefeld, der mit
Frau und kleiner Tochter an dem Aus-
flug teilnimmt. Anders als die meisten der
Giste beschiftigt sich der junge Mann aus
Drei Gleichen bei Gotha nicht nur in sei-
ner Freizeit mit dem Anbau von Obst. Er
arbeitet als Baumpfleger und hat sich da-
bei auf den Obstbaumschnitt spezialisiert.
Unter dem Motto ,Gutes aus alten Zeiten"
gibt er sein Wissen auch in Schnittkursen
weiter. Bereits wahrend seines Studiums
als Gartenbauingenieur begann er damit,
alte Obstsorten zu sammeln — bis heute
hat er tiber 1.000 verschiedene Sorten ge-
funden, die meisten davon in Thiiringen.
Er freut sich tiber die Méglichkeit, sich
mit anderen Obstbegeisterten auszutau-
schen. Dabei kénne er auch immer wieder
von den Erfahrungen der Alteren profitie-
ren, so der Baumpfleger.

Mostbirnen im Wald

Mittlerweile haben die Exkursionsteil-
nehmer eine weitere Station des Ausflugs
erreicht. Etwa einen Kilometer nordost-
lich von Hauteroda befindet sich mitten
im Wald eine ca. ein Hektar grofSe Lich-
tung. Die Fliche wurde vor zwei Jahren
im Rahmen des Naturschutzgrofiprojek-
tes gerodet. Im letzten Jahr wurden dort
dann 15 verschiedene Mostbirnensorten
angepflanzt. Spiter sollen die Friichte
einmal zu Birnenmost verarbeitet wer-
den. Ingo Rintisch erklirt die Beson-
derheiten der Birnensorten. Die Biume
wachsen besonders gut und schnell.
Schon jetzt nach nicht einmal einem Jahr
ragen die Kronen teilweise weit iiber den
Verbissschutz hinaus. Damit alle schon
einmal einen kleinen Vorgeschmack be-

kommen kénnen, hat Ingo Rintisch ex-
tra Birnenmost mitgebracht. Das Ge-
trank schmeckt ein wenig wie Apfelwein,
leicht sauerlich aber sehr erfrischend. An-
schliefend geht es zuriick zum Ausgangs-
punkt des Ausfluges. Ingo Rintisch ist
zufrieden. Die Resonanz sei ungewohn-
lich groft gewesen: Uber 30 Teilnehmer
- mehr als sonst wiren diesmal bei dem
Jahrestreffen dabei gewesen. Fiir Pomolo-
gen jedenfalls hat die Hohe Schrecke viel
zu bieten. Auch das Wetter hat an diesem
Samstag mitgespielt. Entgegen der Vor-
hersage regnet es nicht. Und so sitzen am
Ende alle Teilnehmer bei Kaffee und Ku-
chen im Gutshof von Bismarck: Genug
Zeit, austiihrlich zu fachsimpeln und die
Eindriicke des Tages Revue passieren zu
lassen.
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